Profil aromatic
fructe  altetic  prietenos condimente intens

La Plage rosu
PO

i

Vinificator: Razvan Macici
An: 2019
Struguri: Cabernet Sauvignon 43%, Pinot Noir 25%, Feteasca Neagra 20%, Syrah 12%
DOC: Murfatlar
Plantatie: Varsta viilor: 610 ani / Sol: argile si loessuri nisipoase | Expozitie: sud-est sisud /
Altitudine: 80-100 m.

Recoltare [ vinificatie:

Strugurii sunt recoltati pe soi, la maturitatea deplina si vinificati separat. Adusi la crama in
ladite de mici dimensiuni, sunt tinuti peste noapte la frig si sortati cu atentie, bob cu bob.
Mustuiala curge gravitational Tn cisternele de fermentare, unde trece mai intdi prin
macerare la rece, timp de doua-trei zile. Odata inceputa fermentatia alcoolica, culoarea si
taninurile sunt eliberate din pielita strugurilor printr-un proces complex si repetitiv de
“scufundare a caciulii” si omogenizare. Vinurile tinere, sunt maturate timp de 6 luni in
prezenta unei doze lejere de lemn de stejar si catifelate printr-o cleire, urmatd de

realizarea cupajului final, filtrare si imbuteliere.

Note de degustare:
Un vin fructat si foarte prietenos, care totodata arata un pic de greutate datorita
taninurilor sale atletice, foarte bine glefuite. Are o culoare rosu-rubiniu, cu i
tente albastrui, stralucitoare. Aromele sale intense de coacdze negre, mure,
visine amarui si prune confiate sunt incadrate in tonuri de piper negru, i
violete si grafit. Gustul carnos emana o “caldurd” estivald, fiind prietenos si
delicat, cu un bun echilibru ntre aciditatea de visine amarui si taninurile
picante. Pe final, isi aduce suita de note fructate pentru o ultima
reprezentatie de fortd si pentru a echilibra tentele condimentate, calde.

Profil gustativ:

Zaharrezidual: 0,67 gr/l, sec ®
Alcool: 14,5% vol. secee
Aciditate: 4,5 gr/| (Tartaricac.) eoe
Taninuri: se e e
Corp: eeoe
Fruct: i
Servire: ) ' -
Temperatura de servire: 12-15°C
Decantare / Aerare: - | c—

Potential de invechire: 4-5 ani
Asocieri gastronomice: =R
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miel barbecue vita charcuterie




